
FRIED GREEN TOMATOES.......with marinara�������� $6.99
Served with lemon butter and crab meat ���������������� $11.99    

CRISPY FRIED CALAMARI������������������������������������ $8.99
Served with homemade marinara     

SEARED TUNA PLANTAIN������������������������������������ $9.95
Seared with soy sauce and topped with chimichurri    

Beef bites����������������������������������������������������������� $9.95
Seared tenderloin of beef with horseradish cream over 
Cajun potato chips    

CRAB, SPINACH, & ARTICHOKE DIP������������������ $10.99
Served with tostada chips and pico de gallo     	 	
  
Shrimp Cocktail�������������������������������������������� $10.99 
Served with remoulade and cocktail sauce     

SEAFOOD SALSA����������������������������������������������� $10.99	
Shrimp & crabmeat tossed with avocadoes,
homemade tomato salsa, cilantro and lime juice.
Served with tostada chips     

Crispy Fried asparagus w/ jumbo lump crab
Panko crusted with lump crab meat������������������������ $12.99 

jumbo lump crab Martini��������������������������� $15.99 
Jumbo Lump crab, heart of palm with lemon aoili,
tossed with a roasted jalapeño and cilantro sauce

crab Fingers�������������������������������������������������� $10.99 
Marinated, Fried, Broiled or Blackened

jumbo lump crab cake��������������������������������� $14.99 
Served with lemon butter and sauce piquant

Seafood, shrimp or crawfish gumbo........................................................Regular $5.99�������������� Large $8.99    

Cream style crab bisque..............................................................................Regular $6.99�������������� Large $9.99

lobster bisque................................................................................................Regular $6.99�������������� Large $9.99    

CAesar salad����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$5.99
Creamy Caesar dressing tossed with crisp romaine lettuce and homemade garlic croutons������������������ Add Chicken $11.99
  
GREEK salad������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$5.99
Feta cheese, marinated olives, pepperoncinis, with a cold boiled shrimp������������������������������������ Substitute Chicken $11.99

Broiled seafood salad��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$14.99
Fresh Gulf shrimp, scallops, and crawfish on crisp greens tossed with our balsamic vinaigrette

Denis’ steak salad�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$16.99	
Grilled Beef Tenderloin on a bed of mixed greens, candied pecans, bleu cheese crumbles,
freshly sliced apples with sweet apple cider vinaigrette ������������������������������������������������������������ Substitute Chicken $13.99
 
SALMON or SEARED TUNA SALAD�������������������������������������������������������������������������������������������������������������$16.99
Broiled or blackened fillet served on a large greek or caesar salad

Santa Fe crispy chicken salad�������������������������������������������������������������������������������������������������������������$12.99
Chilled field greens tossed in a jalapeño cilantro dressing, fresh corn, pico de gallo,
avocadoes, tortilla chips & panko fried chicken strips

Denis’ iceberg lettuce wedge����������������������������������������������������������������������������������������������������������������$7.99	
With crumbled Danish bleu cheese, red onions, roma tomatoes, crispy chopped bacon, Add Chicken $13.99
parmesan cheese and scallions with bleu cheese dressing

Our homemade salad dressings include House, Balsamic Vinaigrette, Garlic Ranch,
Pepper Bleu Cheese, Cilantro Lime, Creole Honey Mustard, Denis’ Seafood Dressing, and Thousand Island

Denis appetizer sampler.......$22.99
Spinach crab dip. boiled shrimp. fried calamari, crawfish tails,

fried green tomatoes and onion rings

Oysters “HAZE”.........................$11.99
Smoked on open grill and smothered with marinara and parmesan cheese

- Appetizers -

- Gumbos, Bisques & Salads -

Oysters

Rev. 6-09

Oysters on the half shell
From state controlled waters & shucked to order
            ½ Dozen......$6.99       Baker’s Dozen......$10.99    

Oysters ernie���������������������������������������������������� $9.99
A local tradition done Denis’ style
Pan fried oysters set in a tangy sherry wine
worcestershire sauce & topped with lemon butter     

oysters Rockefeller������������������������������������� $9.99
A New Orleans tradition!
Baked on the half shell with creamed spinach
     	 	
Fried oyster appetizer���������������������������������� $9.99	
Lightly breaded in cornmeal. Served with cocktail sauce



Stuffed gulf shrimp - Gulf Shrimp and Bluepoint crabmeat stuffing��������������������������������������������������������������$17.99

gulf shrimp - Jumbo shrimp from the Gulf of Mexico��������������������������������������������������������������������������������������$16.99

sea scallops - Sweet & Delicious�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������$17.99

catfish - Catfish fillets. Atchafalya favorite������������������������������������������������������������������������������������������������������$14.99

stuffed crabs - Bluepoint crabmeat stuffing in crab shells������������������������������������������������������������������������������$15.99

texas oysters - Fresh shucked & battered in cornmeal�����������������������������������������������������������������������������������$15.99

crawfish - Lightly breaded���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$13.99

- Daily Fish Market -

- Broiled, Blackened or Crispy Fried Seafood -

- Simply Grilled, Broiled, Blackened or Sautéed -
See middle board for daily selection or ask your server

With sea salt, olive oil and lemon

Broiled and Blackened entreés served with dirty rice / Fried entreés served with french fries. All served with dinner or caesar salad 

amber jack
flounder
grouper

mahi mahi
red snapper

rainbow trout

redfish
salmon

tuna

Ponchartrain  Shrimp, scallops, crawfish and mushrooms in a browned butter wine sauce������������������� $6.99
House  Rich cream sauce with shrimp, scallops and crawfish����������������������������������������������������������������� $6.99
Denis’  Shrimp, scallops, crawfish, mushrooms and tomatoes in a white wine butter sauce������������������������� $6.99
Lemon Butter crab  Lemon butter, caper sauce with jumbo lump crab meat��������������������������������������� $7.99
Sauce piquant  Shrimp, crawfish and blackened oysters in a spicy creole sauce����������������������������������� $6.99
etouFfee  Crawfish smothered in etouffee sauce��������������������������������������������������������������������������������� $6.99

- Louisiana Toppings -

- Seafood Platters -

All of our signature seafood toppings are available with any menu item

Broiled and Blackened entreés served with dirty rice. Fried served with french fries. All served with dinner or caesar salad

Fried seafood platter��������������������������$20.99
Whole catfish, stuffed crab, shrimp,
stuffed shrimp, oyster, crawfish

shrimp, catfish, oysters�����������������������$18.99
Our most popular combination
broiled, blackened, or fried
    

mixed grill���������������������������������������������$24.99
Featured broiled fish fillet, crab cake, shrimp,
scallops, stuffed shrimp, blackened oysters and
crawfish tails
     	 	
Fried Combo�������������������������������������������$18.99	
Choice of any two deep fried seafood items
Shrimp, oyster, scallop, catfish, stuffed crab,
stuffed shrimp 

C autio n : T here may be small bo n es in  so me fresh fish. M arasc hin o  c herries an d n early all w in es c o n tain  sulfate ag en ts, to  pro tec t flavo r an d c o lo r.  C ertain  in dividuals may be allerg ic  to  spec ific  types o f fo o d, o r in g re-
dien ts used in  fo o d ( i. e. msg ).  W e are n o t respo n sible fo r an  in dividual’s allerg ic  reac tio n  to  o ur fo o d o r in g redien ts used in  fo o d items.  P lease alert yo ur server o f an y fo o d allerg ies prio r to  o rderin g .  there is a risk 
asso c iated w ith c o n sumin g  raw  o ysters o r an y raw  an imal pro tein .  I f yo u have c hro n ic  illn ess o f the liver, sto mac h o r blo o d, o r have immun e diso rders, yo u are at g reatest risk o f illn ess fro m raw  o ysters an d sho uld 
eat o ysters fully c o o ked.  I f yo u are un sure o f yo ur risk, c o n sult yo ur physic ian .

Idaho Rainbow Trout “almondine”������������������������������������������������������������������������������������������ $21.99
Almond crusted, pan seared trout fillet. Served with sautéed spinach & rice pilaf

pecan crusted gulf snapper��������������������������������������������������������������������������������������������������������� $27.99
Native Texan pecans encrusted Gulf Snapper baked crispy.
Served with roasted garlic mashed potatoes and asparagus

Cedar plank Atlantic salmon���������������������������������������������������������������������������������������������������� $21.99
Slight wood smoky flavor enhances the richness of wild salmon.
Served with maple glaze, fresh spinach and roasted garlic mashed potatoes
  
Stuffed flounder������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� $31.99
Roasted flounder filleted table side filled with our tender crab stuffing.
Served with creole green beans and dirty rice

Denis’ Signature Fish



Atchafalya catfish���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$16.99
Fresh Atchafalya catfish topped with crawfish lemon butter and served on a bed of dirty rice

shrimp scampi���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� $16.99
Shrimp sautéed with lots of garlic and butter. Served with rice pilaf

shrimp creole������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$15.99
Lots of shrimp! Served on a bed of white or dirty rice
  
crawfish etouffee����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$15.99
Served on a bed of white or dirty rice

etouffee & fried crawfish��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$16.99
Half of each, served on a bed of white or dirty rice. You’re gonna love it!

Fire GRILled kobe burger�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$13.99
Served on a sour dough roll with Provolone cheese, bacon, fried onion, jalapeño aioli, lettuce, tomatoes, 
and pickles with handcut fries

chicken risotto “Lafitte”���������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$15.99
Cast iron cooked chicken breast over bed of risotto topped with diced tomatoes, mushrooms, crawfish tails 
& fresh spinach, all sauteed in olive oil & garlic

Chicken picata��������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������� $16.99
Lightly breaded and pan seared boneless chicken breast served with lemon butter and capers
Served with roasted garlic mashed potatoes

riverside pasta�����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$15.99
Grilled shrimp and scallops, sundried tomatoes, capers, artichoke hearts in marinara, tossed with penne 
pasta
  
French quarter pasta����������������������������������������������������������������������������������������������������������������������������$13.99
Mushrooms, artichoke hearts & roma tomatoes sautéed in a light, lemon basil cream sauce
Served over linguini & topped with blackened chicken ������������������������������������������������������������� (substitute shrimp) $15.99

- Acadian Favorites -

- Chicken & Pasta -

Served with Dinner or Caesar Salad ~ Substitute Asparagus $3.99

Served with Dinner or Caesar Salad~ Substitute Asparagus $3.99

Served with Dinner or Caesar Salad~ Substitute Asparagus $3.99

Jumbo Lump crabmeat “Oscar”������������������ $20.99
Sautéed in a rich garlic butter with rice pilaf
and asparagus

jumbo lump crabcake����������������������������������� $20.99
Topped with a lump crab, lemon butter, caper sauce. 
Served with creole green beans and
roasted garlic mashed potatoes     

Lobster tail & filet “the king’s dinner”
Lobster tail cloaked in garlic butter and broiled to perfection 
on a bed of sautéed spinach. Served with prime cut filet 
mignon and roasted garlic mashed potatoes����Market Price. 

prime CUT FILET� $32.99	
8oz prime center cut tenderloin grilled to perfection.
Served with creole green beans and
roasted garlic mashed potatoes     
  

gulf surf & Turf� $36.99 
Prime filet of tenderloin with larger than life colossal gulf 
shrimp, grilled or fried. Served with creole green beans
and roasted garlic mashed potatoes     
    
Denis’ Signature combo������������������������������ $42.99 
Prime filet mignon with a Jumbo lump crabcake, topped 
with a lump crab lemon butter caper sauce. Served with 
creole green beans and roasted garlic mashed potatoes

- Steaks - Lump Crabmeat -

- Side Items -
ONION RINGS����������������������������������������������������� $3.49
FRIED GREEN TOMATOES����������������������������������� $4.99
ASPARAGUS�������������������������������������������������������� $6.99
Creole Green Beans��������������������������������������� $4.99

SautÉed Spinach��������������������������������������������� $6.99
STUFFED POTATO����������������������������������������������� $4.99
BAKED POTATO�������������������������������������������������� $5.99
Roasted garlic MASHED POTATOES�������������� $4.99



- Lunch Specials -
Served everyday ‘til 4:00 PM - ”seasoned” citizens (60 & Older) until 7:00 PM

Any side substitution $1.99 (Asparagus $3.99 Extra)

Crawfish Etouffee����������������������������������������������������������������������������������������$10.99
“Lafayette style” served over a bed of white or dirty rice & cole slaw

Denis Seafood Rice��������������������������������������������������������������������������������������� $12.99
Scallops, shrimp, crawfish with mushrooms & tomatoes in a white wine butter sauce on a 
bed of white or dirty rice & cole slaw

Shrimp, Oyster, Catfish or HOT roast beef Poboy��������������������������$10.99
You choose! Dressed with poboy sauce, lettuce, tomato & pickles. Served with fries & coleslaw

Fried Shrimp����������������������������������������������������������������������������������������������������$10.99
Served with fries & cole slaw

Crabmeat spinach crêpes������������������������������������������������������������������������� .$10.99
Served with dirty rice and seasonal vegetable

CHEF ROY’S TUNA SALAD�������������������������������������������������������������������������������� .$10.99
Old fashioned style, with fresh caught Yellowfin Tuna, deviled egg and sliced avocado

denis’ wedge salad with grilled chicken�����������������������������������������$10.99
Thinly sliced marinated chicken over an iceberg wedge with Bleu Cheese crumbles, red onion, 
roma tomatoes, crispy chopped bacon, parmesan and scallions with blue cheese dressing

LOUISIANA CAESAR SALAD������������������������������������������������������������������������������$10.99
Topped with blackened Gulf Shrimp or Chicken Breast

Lunch Cut (6 0z) Fish Fillet���������������������������������������������������������������������� $12.99
With the daily featured topping...............................$16.99
    Served with fries or rice & cole slaw

Atchafalaya Catfish�������������������������������������������������������������������������������������� $12.99
Fresh atchafalaya catfish blackened on dirty rice topped with crawfish lemon butter sauce.  

Large Gumbo & Small Greek Salad with Shrimp���������������������������$12.99
Two house favorites in one!

Fried Catfish Fillets & Gulf Shrimp�����������������������������������������������������$12.99
Served with fries or dirty rice & cole slaw

New Orleans style Red Beans & Rice��������������������������������������������������$12.99
With a choice of catfish fillets or sausage.  Served with cole slaw

Fried Stuffed Crabs (2)������������������������������������������������������������������������������ $12.99
Served with fries or dirty rice & cole slaw

LUNCH CUT DESSERT     $3.99
Traditional bread pudding or featured cheesecake




